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IMPORTANCIA DA
INTERPRETACAO
DO RELATORIO

pelo RT - Responsavel técnico,
técnicos e engenheiros

O responsavel pelo controle de qualidade dos estabelecimentos
de alimentos deve monitorar com frequéncia os parametros de

qualidade dos alimentos que produz, comercializa e recebe.

Os resultados desses parametros devem ser comparados com a
especificacao vigente para que seja tomada uma decisao quanto

a aceitacao ou rejeicao de um lote de alimentos.

CONTROLE DE
QUALIDADE VS

Garantia da
qualidade

e Controle de qualidade: Mensurar parametros com frequéncia

e Garantia da qualidade: Tomada de decisao



COMO ESCOLHER
AS ANALISES?

'V
A=

oS

Para varias categorias de alimentos, os ensaios que devem
ser executados estao estabelecidos em legislagcdes do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Desse modo, os
produtos de origem animal e vegetal sao regulados pelo MAPA
por meio do regulamento técnico de identidade e qualidade
(RTIQ) o qual apresenta padrodes fisico quimicos, microbioldgicos
e ingredientes que devem ser empregados durante a fabricacao
do produto. Por exemplo, a Portaria n° 354 de 04 de setembro
de 1997 aprovou o regulamento Técnico para Fixacao de
Identidade e Qualidade de Doce de Leite o qual estabelece o
valor maximo de umidade, valor minimo de proteina, intervalo
de matéria gorda e os limites de tolerancia de fungos e
leveduras e estafilococos coagulase positiva para doce de leite e
doce de leite com creme.

Por outro lado, a ANVISA estabelece os padrdes
microbiologicos de diversas categorias de alimentos como
frutas, hortalicas, améndoas, carnes, ovos, gelados comestiveis,
bebidas, acucares e aguas envasadas na Instrucao Normativa n°
161 de 01 de julho de 2022, os limites maximos tolerados de
contaminantes em alimentos, como metais e micotoxinas na
Instrucao Normativa n° 160 de 01 de julho de 2022.

Além disso, os estabelecimentos produtores de alimentos
durante a elaboragdao do programa de Analises de Perigos e
Pontos Criticos de Controle e do Programa de Autocontrole
devem determinar quais 0S micro-organismos devem ser
monitorados nos ambientes e Nos pontos criticos do processo de

producao de alimentos.




COLETA DE AMOSTRAS

Ha o Manual de Procedimentos para Laboratérios para a Area
de Microbiologia e Fisico quimica de Produtos de Origem
Animal e para bebidas e vinagres publicado pelo MAPA que
estabelecem requisitos que devem ser observados durante a

coleta e transporte de alimentos que serao analisados.

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Manual de Procedimentos para
Laboratdrios

Area de Microbiologia e Fisico-quimica de Produtos de Origem Animal

2 @@létd e envio de amostras

2.1 Cuidados bésicos

Dentro do conceito de que a andlise comega com a coleta da amostra, as acoes de
inspegiio, fiscalizagio e investigagoes devem estar bem integradas com os laboratdrios,
devendo haver sincronismo entre a remessa e a capacidade do laboratério em executar
as andlises, mediante o desenvolvimento e execugao de cronogramas de remessa de
amostras. Nesse contexto, algumas amostras possuem intervalo de tempo bem definido
entre a coleta e o inicio do ensaio, devendo, necessariamente, ter esse quesito atendide.
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E fundamental que os responsiveis pela coleta assegurem a integridade das amos-
tras, bem como sua rastreabilidade e confiabilidade documental (informagoes legiveis).
Serao evitadas modificagoes nas cteristicas da amostra, utilizando-se sempre que
possivel a sua embalagem original, exceto nos casas de produtos a granel, dgua de abas-
tecimento, gelo e produtos em pecas grandes ou =] e vol (E: !
presuntos Parma, Pata Negra e algumas variedades de queijos com pecas acima de
Skg).

houver necessidade de fracionamento do produto para obtengio da amos-
com a assepsia na sua obtencio.

213 Sempre q
tra, devem ser tomados todos os cuidados

2.1.4. As amostras para andlises de identidade e qualidade serao acondicionadas em emba-
. lagens limpas e integras, sem perfuragoes ou rachaduras, preferencialmente em sua
Acesse a q u I : DII'IlN'IIHg(‘II.'I orlmnnl.l e, q[mmlo isto nao for poe:«:\'lﬂl.‘cvm (‘:'I'I|M|fll..',(‘llj'~' adequadas, veda-
das, sem sinais de violagdo, lacradas de forma inviolivel e sem sinais de vazamento on
rupturas,

5. As amostras para realizagio de ensaios para verificacio de atendimento aos parimetros
de identidade e qualidade destinadas a drea fisico-quimica devem estar em envoltdrios
separados daquelas destinadas aos ensaios microbiolégicos. Cada amostra deve ter
documentagio propria distinta de outros propésitos.

2.1.6. Ressalvadas as excecies constantes dos Incisos I e 11 do § 3% do Art. 470 do Decreto
n® 9.013, de 20/03/2017, as amostras destinadas is andlises fisico-quimicas devem ser
coletadas em triplicata, constituindo uma amostra de prova/fiscal, uma contraprova
LFDA/SIF e uma contraprova da empresa, embaladas e lacradas individualmente.

[
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Cada amostra devera ser acondicionada em embalagem com lacre exclusivo, embalagem
esta distinta da de suas contraprovas. Poderio ser utilizadas mais de wma embalagem,
lacradas individualmente, para amostras compostas por mais de uma unidade amastral
destinadas aos ensaios de FO 032 - Desalaciamento. FO 042 - Histamina e FO 086




RELATORIO DE ANALISES
(ISO 9000:2015):

Para a interpretacao dos Relatdrios de Analises € importante
alinhar alguns conceitos. A ISO 9000:2015 estabelece alguns
principios da gestao da qualidade e alguns conceitos para os

quais ha a definicao abaixo:

» Documento: € a informacao e o meio em que ela esta

contida. Um conjunto de documentos e chamado de
documentacao.

» Analise critica: Determinacao da pertinéncia, adequacao ou

eficacia de um objeto para alcancar os objetivos
estabelecidos;

* Requisito: necessidade ou expectativa que € declarada,
geralmente implicita ou obrigatorio

» Especificacao: € um documento que estabelece alguns
requisitos;

» Conformidade: atendimento de um requisito;

* N3ao conformidade: nao atendimento de um requisito;




REQUISITO DOS
RELATORIOS DE ANALISES

(1ISO 17025:2017):

A ISO 17025:2017 a qual estabelece requisitos de competéncia para
laboratdrios de ensaio e calibragao determina que o Relatério de

Analises deve conter as seguintes informacodes:

a) Um titulo (por exemplo, "Relatério de Ensaio", "Certificado de
Calibracao" ou "Relatério de Amostragem”);

b) O nome e endereco do laboratdrio;

c) O local da realizagdo das atividades de laboratodrio, inclusive quando
realizadas nas instalacdes de cliente ou em locais fora das instalacdes
permanentes do laboratdério, ou em instalagcdes associadas temporarias;
d) Identificagao univoca de forma que todos os seus componentes
sejam reconhecidos como parte do relatério completo e uma clara
identificacdao do final do relatdrio; e) o nome e informacgdes de contato
do cliente;

e) ldentificacao do método utilizado;

f) Uma descricao, identificacao nao ambigua, e, quando necessario, a

condi¢cao do item;



REQUISITO DOS
RELATORIOS DE ANALISES

(1ISO 17025:2017):

g) Data do recebimento do(s) item(s) de ensaio ou de calibracao, e data
da amostragem, quando isso for critico para a validade e aplicacao dos
resultados;
i) Data(s) da realizacao da atividade de laboratorio;
J) Data da emissao do relatdrio (novo);
l) Uma declaracao de que os resultados se referem somente aos itens
ensaiados, calibrados ou amostrados;
m) Resultados com, quando apropriado, as unidades de medida;
Nn) Adicdes, desvios ou exclusdes em relacao ao método;
o) ldentificacao da(s) pessoa(s) que autoriza(m) o relatério (novo);
p) Quando os resultados forem de provedores externos, uma

identificacao clara sobre isso.



COMO ESCOLHER UM

LABORATORIO?

Na escolha de um laboratério de ensaios para o envio das amostras

devem ser considerados se:

O laboratdrio é acreditado na ISO 17025 para o ensaio

A credibilidade do laboratério que pode ser mensurada por meio de
certificacdes ,acreditacdes, retroalimentacao positiva e negativa da
percepcao dos clientes quanto ao servico prestado;

Se 0os métodos que serdao usados na execucao dos ensaios sao
validados e se sao recomendados pelo 6rgao de fiscalizacao;

Se o laboratdério € capaz de rastrear as informacdes referente a
amostra desde a execucao da Proposta Comercial até a entrega do
Relatdrio de Analises e nota fiscal,

Se o laboratério tem um programa para garantir a qualidade dos
resultados que envolve participacao em ensaios de proficiéncia,
realizacao dos ensaios com acompanhamento de um material de
referéncia certificado, analise dos resultados por meio de carta

controle;



O QUE DEVE CONTER EM
UM RELATORIO?

Nas figuras abaixo, ha modelos de relatérios mostrando os dados do
contratante, do solicitante, a identificacdo da amostra, resultados, a

legislacao de comparacao, os limites de quantificacao e a incerteza

=)
Relatério de Andlises N2: 772.2023.A- V.0
Dados do Cliente:
Razao Social: GTA - Gestao e Tecnologia de Alimentos LTDA
'CNPJ/CPF: 10.579.195/0001-20
Enderego: Rua Doutar Lourival Sotto Maior,100 Quintas das Avenidas - Juiz de Fora/MG CEP: 36046578
Proposta Comercial: 147.2023.v0
Contato: Candida Bosich E-mail: comercial@gtaalimentos.com.br - Fone: +55 (32) 3223-0705
Solicitante:
Razao Social: GTA - Gestdo e Tecnologia de Alimentos LTDA
CNP)/CPF: 10.579.195/0001-20
Endereco: Rua Doutor Lourival Sotto Maior,100 Quintas das Avenidas - Juiz de Fora/MG CEP: 36046578
Contato: Qualidade E-mail: qualidade@gtaalimentos.com.br
Dados da
Identificacdo da Amostra: Leite condensado
Enderego da Coleta: Rua Doutor Lourival Sotto Maior,100, Quintas das Avenidas Cidade: juiz de Fora/MG CEP: 36046578
Matriz e Origem Amostra: Leite Cond do - Leite Cond: do
Data Fabricacéo: N&o informado Local da coleta: Nao informado
Local da realizacdo do ensalo: Os ensaios foram realizados no Laboratdério GTA Alimentos Marca: Nao informado
Lote: Nao infermado Data Validade: Nao informado;
Numero de Registro: N&o informado Temperatura de Coleta: Néo informado’
Numero Lacre: N&o informado Temperatura de Recebimento: Ambiente
Data da Coleta: 30/01/2023 14:17:00 Responsavel pela Coleta: Cecilia Mourao!
Data Recebimento: 30/01/2023 14:19:00 Resp avel pelo Recebi Cecilia Mourao
Data de inicio dos ensaios: 31/01/2023 15:06:21 Data de conclusio dos ensaios: 02/02/2023 15:07:00
Resg avel pela Liberaca anderson silva Data Liberagao: 03/02/2023
[Resultados
Ensalos Resultad Incerteza L.Q. Inicio Ensalo

Extrato Seco Total de Origem Lictea 22,9 a/100g . 15 31/01/2023
(Gordura 4,13 /1009 - 1,43 31/01/2023
Sélidos lacteos ndo gordurosos 18,82 /1009 - 1,00 31/01/2023
[Referéncia metodoldgica

Ensalo Metodologia

Gordura IDF 13:2009

Extrato Seco Total de Origem Laictea IDF 15:2010
Sélidos lacteos ndo gordurosos SMWW, 232 Edigdo, Método 2540 B.

IRelatdrio de Ensaios tipo A - Ensaios Acreditados conforme ABNT NBR ISONIEC 17025:2017
Legenda
@/100g - Gramas por cem gramas

[Notas |
1. Os resultados referem-se (nica e exclusi a amostra analisada neste laboratiri

2. Este Relatdrio de Andlises sé pode ser reproduzido integralmente, sem nenhuma alteragio & com a aprovagdo da GTA-GESTAO E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS LTDA.
Qualquer tipo de rasura anula integralmente a validade deste Relatnio de Andlises.

3. As datas ¢ horas neste estio no fuso hordrio:(UTC-03:00) Brasilia.

4. Legendas: NA: Nio se aplica. LQ: Limite de Quantificagao.

GTA - Gestlo e Teookogia de Alrmentos LTDA, CNP. 10 578 195000120 Rus Doutor L Mawcr, i i Averwis - CEP 36048-578 -
<z de Fora - MG Tel (32) 32230705 / 32235074

Versao: - Amostra: 772.2023 || Data Emissao:31/07/2023 - Pagina.:1/2




Titulo univoco do relatoério

Simbolo de acreditacao

GTA

Relatério de Analises N2: 772.2023.A- V.0

Dados do Cliente:

Contratante:

Razao Social: GTA - Gestdo e Tecnologia de Alimentos LTDA
CNPI/CPF: 10.579.195/0001-20

Versao do relatdrio

* Simbolo de acreditacao : Simbolo emitido pela Coordenacao Geral
de Acreditacdes do Inmetro (CGRE) e autorizado para utilizacao
pelo laboratério, de maneira a indicar sua condicao de acreditado.
Contém o numero da acreditagcao do laboratdrio. Por exemplo: CRL
1417

e Os ensaios no Relatério com o simbolo de acreditagcao sao
acreditados pela CGCREro na ISO 17025:2017

GTA

Relatério de Andlises N2: 772.2023.A- V.0
Dados do Cliente:
Contratante:
Razao Social: GTA - Gestdo e Tecnologia de Alimentos LTDA
CNPJ/CPF: 10.579.195/0001-20
Endereco: Rua Doutor Lourival Sotto Maior, 100 Quintas das Avenidas - Juiz de Fora/MG CEP: 36046578
Proposta Comercial: 147.2023./0
Contato: Candida Bosich E-mail: comercial@gtaalimentos.com.br - Fone: +55 (32) 3223-0705
Solicitante:
Razao Social: GTA - Gestdo e Tecnologia de Alimentos LTDA
CNPJ/CPF: 10.579.195/0001-20
Enderego: Rua Doutor Lourival Sotto Maior, 100 Quintas das Avenidas - Juiz de Fora/MG CEP: 36046578
Contato: Qualidade E-mail: qualidade@gtaalimentos.com.br

e Dados do contratante e identificacao da Proposta Comercial

e Dados do solicitante



 Dados da amostra
Dados da Amostra: _
Identificacio da Amostra: Leite condensado i\ : .
Endereco da Coleta: Rua Doutor Lourival Sotto Maior, 100, Quintas das Avenidas Cidade: |uiz de Fora/MG CEP: 36046578
Matriz @ Origem Amostra: Leite Condensado - Leite Condensado
Data Fabricacdo: N3o informado Local da coleta: Néo informado
Local da realizacdo do ensalo: 0s ensaios foram realizados no Laboratdrio GTA Alimentos Marca: Néo informado
Lote: N30 informado Data Validade: Nio informado
Numero de Registro: Nio informado Temperatura de Coleta: Nio informado
Numero Lacre: N&o informado Temperatura de Recebimento: Ambiente
Data da Coleta: 30/01/2023 14:17:00 Responsavel pela Coleta: Cecilia Mourao
Data Recebimento: 30/01/2023 14:19:00 Responsavel pelo Recebimento Cecilia Mourao
Data de inicio dos ensaios: 31/01/2023 15:06:21 Data de conclusdo dos ensalos: 02/02/2023 15:07:00
Responsivel pela Liberacio: anderson.silva Data Liberacio: 03022023
Identificacdo dos ensaios Legislacao para comparacao
[Resultados
6) - IN 161 de 2022 P i
Ensaios Resultad Unidade  masrades ou nlks uwr::"‘“ S ! L Inicio
nsa ultados n maturadas ou 130, Normativa n? 4, 31 RDC n? 272, 14 de """ *2  LQ- gngi
'pelo de marco de 2000 margo de 2019
Gordura 14,9 % NA até 30,0 NA 18 20/07/2023
Acido Sérbico e Seus Sais Nao detectado mg/kg NA NA () 0508 28/07/2023|
Amido Ausente % NA N.A NA 06  25/07/2023|
Nitrato 0,028 NaNOgJ’l.OOg NA N.A até 0,030 g/100g 0,001 26/07/2023|
(*) A soma dos
nitritos e nitratos,
itril determinados como
Nitrito 0,003 NaNOgb'l 00g NA N.A residuo maximo, n3o 0,001 26/07/2023|
deve superar
0,015g/100g,
Umidade 65,8 % NA até 70,0 NA 103 11/07/2023]
Max. 100 UFC/g para
came bovina e outras
Escherichia coli 1,3x10° UFC/g  cames e méax. 1000 N.A NA 10 1107/2023
UFC/g para came
suina
Salmonella spp Auséncia 125g Auséncia N.A NA 11/07/2023
Max. 1000000 UFC/g
nerdbios meséfilos 3,6x10° UFClg ﬁ;if;’;&&'ﬁ; NA NA 100 110772023
somente para miludos

Resultados da amostra

e Incerteza: E um intervalo dentro do qual se acredita encontrar-se o

valor do mensurando

Metodologia de cada ensaio

[Referéncia metodolégica T
Ensaio Metodologia
Nitrito IS0 2918:1975
Nitrato IS0 3091:1975

Relatério de Ensaios tipo A - Ensaios Acreditados conforme ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017

Legenda

{*) Limite méximo de nitrato: 0,03 g/100g. "+ Resultados inferiores a 0,001 g de NaNO2/100 g devem ser expressos como "nao detectado”; + Resultados entre 0,001 e
0,003 g de NaNO2/100 g devem ser expressos como “detectado”™; + Resultados maiores ou iguais a 0,003 g de NaN02/100 g devem ser expressos como obtidos.”

{*) A soma dos nitritos e nitratos, determinados coma residuo méaximo, néo deve superar 0,0159/100g, expressa como nitrito de sédio. "Resultados inferiores a 0,001 g
de NaNO2/100 g devem ser expressos come "ndo detectado”; = Resultados entre 0,001 e 0,002 g de NaNO2/100 g devemn ser expressos como “detectado”; Resultados
maiores ou iguais a 0,002 g de NaN02/100 g devem ser expressos como obtidos.”



e Observacoes

[Notas
1. Os resultados referem-se (nica e exclusivamente 3 amostra analisada neste laboratdrio.

2. Este Relatdrio de Andlises s6 pode ser reproduzido integralmente, sem nenhuma alteragdo e com a aprovagao da GTA-GESTAO E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS LTDA.
Qualquer tipo de rasura anula integralmente a validade deste Relatorio de Andlises.

3. As datas e horas apresentadas neste documento estio baseadas no fuso horéario:(UTC-03:00) Brasilia.

4. Legendas: NA: Ndo se aplica. LQ: Limite de Quantificagso.

GTA - Gestlo e Tecnologea de Almentos LTDA, CNPJ. 10 578 1950001-20 Rua Doutor Lourval Sotio Masor, 1100 Quintas da Avenda - CEP 36046.578 -
Juiz de Fora - MG Tel: (32) 32230706 / 3223-5074

e Assinatura e codigo de verificagcao

Anderson Antonio Neto da Silva Anderson Antonio Neto da Silva

i |
. - 3 " 'f}f"b
B RN e %’

Céndida Bosich
CRQ-MG 02302094

Cddigo de Yerificagao: 0015100000004000112900202300000
Link para acesso verificlldo do relatério: https://gtaalimentos.ultralims.com.br/validacac

GTA - Gestlio e Tecnologia de Almentos LTDA, 10579 166:0001-20 Rua Doutor Lounval Sotto Makcr, 100 Quintas da Avenida - CEP 36046-578 -
de Fora - MG Tel: (32) 32230706 / 3223.5074

Versao: - Amostra: 1152.2023 || Data Emissao:31/07/2023 - Pagina.:1/1

Codigo para verificagao do Relatdrio de Analises

e Em alguns casos, € necessario que sejam coletadas amostras
representativas de um determinado lote. Por exemplo, a Instrugcao
Normativa n° 161 de 01 de julho de 2022 da ANVISA determina para
diferentes categorias de alimentos o numero n de amostras que
devem ser coletadas em um lote, a contagem maxima de micro-
organismos (m) que as amostras podem apresentar para o lote ser
aceito. Sendo que é possivel aceita o lote se no maximo ¢ amostras

apresentarem contagem até M

1. FRUTAS E DERIVADOS
Categorias Especificas Micro-organismo/Toxina/Metabélito n c m M
a) "In natura”, inteiras, selecionadas Salmonella/25g 5 0 Aus -
ou ndo Escherichia coli/g 5 2 | 10? 10°
b) Preparadas (inteiras, descascadas Salmonella/25g 10 0 Aus
ou f@cnonadas), sanificadas, Escherichia coli/g 5 2 10 10
refrigeradas ou congeladas
¢) Branqueadas ou cozidas Salmonella/25g 10 L Au: - 3
Enterobacteriaceae/g 5 1 10 10
Salmonella/25g 10 0 Aus
d) Secas, desidratadas ou liofilizadas Escherichia coli/g 5 2 10 10°
Bolores e leveduras/g 5 1 | 10° 10°




AMOSTRAGEM E
RELATORIOS DE SWAB

Para a coleta de swabs existem técnicas especificas que devem

ser seguidas e estao resumidas nas figuras abaixo

» Use swab esponja para investigacao da
presenca de Salmonella spp, Listeria
spp e Listeria monocytogens.

« E necessario diferentes unidades de

swab Salmonella spp e Listeria spp.

Beg u,abuodc

} e A adrea amostrada deve ser de pelo
menos 100 cm?2 e preferencialmente

puaIBAy q’

e — 1000 cm?2.

 Use swab cotonete para investigagao
da presenca de mesofilos, Escherichia
coli, coliformes e Estafilococos

coagulase positiva.

e Use uma placa de diametro de 65 mm
com meio PCA para investigacao de
mesofilos e BDA para investigacao de

bolores em ambientes. O tempo de

exposi¢cao deve ser de 15 minutos.

Transportar entre 1 e 4 °C e analisar em até 24 horas apés a coleta.




AMOSTRAGEM USANDO
SWAB ESPONJA

Beg u,aBuodc

ouaibAy (b i

l.ldentifique a embalagem plastica contendo a
esponja com a superficie que sera amostrada.

2.Com uso de luvas, retire a esponja da embalagem.
Deixe a embalagem em uma superficie de modo a
evitar a contaminac¢ao do seu interior.

3.Passe a esponja na superficie fazendo movimentos
na horizontal e na vertical. A area amostrada deve
estar entre 100 e 1000 cm?2.

4.Coloque a esponja dentro da embalagem plastica.

5.Feche as laterais da embalagem de modo que
figue bem vedada.

6.Transporte entre 1e 4 °C.




AMOSTRAGEM USANDO
SWAB COTONETE

1.Identifique a embalagem plastica com a superficie que
sera amostrada e com O micro-organismo que sera
investigado.

2.Com uso de luvas, retire o cotonete da embalagem.
Feche a embalagem.

3.Passe o cotonete varrendo toda a superficie e fazendo
listas horizontais e verticais, enquanto a zaragatoa é
rodada entre os dedos. A area amostrada deve ter no
maximo 100 cm?2.

4.Cologue o cotonete dentro da embalagem plastica.

5.Feche a embalagem de modo que fique bem vedada.

6.Armazenar e transporte entre 1 e 4 °C. Analisar em até

24 horas apods a coleta.



RELATORIOS DE ANALISES
DE AGUA

Na interpretacdao dos relatdrios de analise de agua de abastecimento
0s resultados dos ensaios devem ser comparados com a Portaria n°
888 de 04 de maio de 2022 do Ministério da Saude.

Sy

Relatério de Analises N2: 8158.2023.A- V.0
Dados do Cliente:
(Contratante:
I:-uh Social:
NP)/CPF:
Enderego:
Proposta Comercia
[Contato:
Solicitante:
Razdo Social:
NPJ/CPF:
Enderego:
ontato: _ _
|Dados da Amostra:
Identificacho da Amostra: Agua de Abastecimento - Bebedouro
Endereco da Coleta:
Matriz e Origem Amostra: Agua - Agua de abastecimento Potabilidade - (Pre Anvisa)
(Caracteristica da Amostra: Simples
Lote: Nio Informado Numero Lacre: N30 Informado
Numero de Registro: Nbo Informado Ametragom. | 1o de 33702023
Temperatura de Coleta: Nio Informado Temperatura de Recebimento: 3.0°C
Local da coleta: Bebedouro Responsavel pela Amostragem: Washington
0s fora ados gﬁgﬁ ‘ ;:K“h — c&’."? _
ensaios m realiz. . -GV-1.8 - ento oleta
Local da realizacdo do ensale: no Laboratério GTA """’""l mentos @ normas de POP.LAB-GT-2 A - Amostragem -
Alimentos " NIT-DICLA-Q57 - SMEWW 23% ed. ¢
CETESB/ANA (2011)
Data da Coleta: 24/08/2023 16:40:00 Responsavel pela Coleta: washington. junior
Data Recebimento: 24/0B/2023 16:52:00 Responsavel pelo Recebimento yan.bosich
Data de inicio dos ensalos: 24/08/2023 16:40:00 Data de concluséo dos ensalos: 25082023 13:32:12
[Resultados
Ensaios Resultados Unidade  poriara " m : ﬁ: Incerteza  L.Q.
Alcalinidade Total 244 mgiL NA 31 23
Cloreto 12,8 mgiL até 250.0 1.7 2.0
Cloro Residual Livre in loco 1,70 mgiL *) 0,08 0,18
Cor Aparente 6 uH até 15 2 1
pH in loco 6,90 de 6,00 a 9,00 0,09 .
Turbidez <0,10 uT até 5,00 0,24 0.10
|Escherichia coli Auséncia 100mL Auséncia . 1
Coliformes totais Auséncia M00mL Auséncia . 1
Dureza total 34,50 mgiL até 300,00 0,90 1.00
[Referéncia mmm
Ensaio Metodologia
Eschenichia coli, Coliformes totais 150 9308 1:2017
Cor Aparente SMWW, 23" Edicho, Método 2120 C.
Turbidez SMWW, 23? Edicio, Método 2130 B.
Alcalinidade Total SMWW, 23* Edicdo, Método 2320 B.
Dureza total SMWW, 23* Edigio, Método 2340 C.
Cloro Residual Livre in loco SMWW, 23* Edicdo, Método 4500 CI G.




RELATORIOS DE ANALISES
DE AGUA MINERAL

Na interpretacao dos relatérios de analise de agua mineral os
resultados dos ensaios devem ser comparados com o item 24 da
Instrucao Normativa n® 161 de 2022. Essa especificacao determina que
em uma agua envasada sejam analisados 0s micro-organismos:
Escherichia coli, coliformes totais, Pseudomonas aqeruginosa,
Enterococos, esporos de Clostridium perfringens e clostridio sulfito
redutor.

r—-3
| emwnr
| Relatério de Analises N2: 10191.2023.A- V.0
Dados do Cliente:
Centratante:
Razio Soclal:
CNP)/CPF:
Enderego:
Proposta Comercial:
Contato:
Solicitante:
Razdo Soclal:
CNPJ/CPF:
Enderego:
|Contato: s
Dados da Amostra:
Identificacio da Amostra: Agua Mineral Galdo 200
Endereco da Coleta:
Matriz @ Origem Amostra: Alimentos RDC 724 - 24. Aguas envasadas
Lote: N3o Informado Data Fabricacdo: 16/10/2023
Data Validade: Mo Informado Local da coleta: Mo Informado
Local da realizacdo do ensalo: 05 ensaios foram realizados no Laboratdrio GTA Alimentos — Marca:
Temperatura de Coleta: Ambiente Temperatura de Recebi to: Ambiente
Data da Coleta: 16/10/2023 14:50:00 Responsivel pela Coleta: Yuri Silva
Data Recebimento: 1771042023 15:29:00 Responsdvel pele Recebi yan.bosich
Data de Infcio dos ensalos: 19/10/2023 08:53:14 Data de conclusio dos ensalos: 20/10/2023 09:55:54
|Responsavel pela Liberacho: Data Liberacio:
[Resultados
24) - IN 161 de 2022
Ensalos Resultados Unidade 24.a) Agua mineral natural, Incerteza L.0O. Inicio Ensalol
dgua natural, dgua
Escherichia colf Ausencia UFC/250 mL Auséncia - 10 19/10/2023
Pseudomonas aeruginasa Auséncia UFC250 mL Auséncla - 10 19/10/2023
Coliformes totais Auséncia UFC250 mL Auséncia - 10,0 19/10/2023
Enterococos Auséncia UFC/250 mL Auséncia . 10 19/10/2023
Esporos de Clostridium perfringens Auséncia UFC/S0mL Auséncia - 1.0 19/10/2023
E de clostridios sulfito redutores Auséncia UFC/S0mL Auséncla - 1.0 19/10/2023
[Referéncia metodoldgica
Ensale Metedologia
Pseudemonas aeruginosa 150 16266:2006
Escherichia col 150 16649-2:2018
Esparos de Clostridium pedf“ngl::ie?pmn& de clostridios sulfita IS0 6461-2:1986
Enterecocos 150 7899-2:2000
Coliformes totals 150 9308 1:2017

Declaraco de conformidade 0% pardmetros encontrarm-sé de ACORDO com o item 24.a) Aguas envasadas - Agua mineral natural, dgua natural,
4gua adicionada de sais e dgua do mar dessalinizada potavel da Instrucdo Normativa N* 161, de 01 de julho de 2022. A regra de deciso considera
que o resultado final da andlise (resultado + incerteza e resultado - incerteza) deve estar dentro dos limites da legislagdo para ser considerado

conforme.
Relatdrio de Ensalos tipo A - Ensalos Acreditados corforrme ABNT NBR ISOMIEC 17025:2017

Legenda
Aus/Pres em 250mL - Auséncia cu Presenca em 250 millilitros, Aus/Pres em 50 mi - Presenca ou Auséncia em 50 mL

(GTA.- Gusto  Tecnokgia de Alrmersos LTDA, CAP.. 10 579 1860001-20 Rua Doutor Lounval Setio Misor, 1100 Ouintas da Aversd . CEP 36046578 -
ke Fora - MG Tkt (12 X20-0706. | 32205074

Versdo: - Amostra: 10191.2023 || Data Emissao:23/10/2023 - Pagina.:1/2



RELATORIOS DE ANALISES
DE DRIPPING TEST

Para o ensaio de dripping test, o qual determina a quantidade de agua
resultante do descongelamento de carcacas de aves congeladas,
devem ser recebidas pelo laboratério 06 unidades individuais da
amostra. O resultado deve ser comparado com a Portaria n° 210, de 10
de novembro de 1998 a qual estabelece que se a quantidade de agua
resultante, expressa em percentagem do peso da carcaca, com todas
os miudos/partes comestiveis na embalagem, ultrapassar o valor limite
de 6%, considera-se que a(s) carcacas(s) absorveu(eram) um excesso
de agua durante o pré-resfriamento por imersao em agua.

GTA

Relatério de Andlises N%: 7724.2023.A- V.0

da Amostra:
da Amostra: Frango Congelado OMudes de Frango
© da Coleta:

i ANEXO 1RNMO O€ MECHRZC0 N USB/IUL S, NY St: 107, RESPONSIVE! POLd COMLA: 10N LMD OF Lweirod
|Informag oot AdiCionait: (CRMV-ES o 0561)
@ Origem A - Carmes ¢ Produtos Cameos - Came Crus Temperada. Restriads ou Congelada de Aves
ILote: [+ Data Fabricachko: oLRR2023
|Data Validade: oL0a2024 Local da coleta: Nio nformade
Local da realizacho do ensalo: 7% 750 foram realzades na Lateraténo GTA Marca: Nbo Informads
de Registro: oranee Temperatura de Coleta: -18.2°C
Lacre: 009176 Temp de Recebi Con Sélido
da Coleta: QAN&202) 05 4000 lm Frscal
Recebimento: 2U08/2023 165600 Responiavel pelo Recebimento yan bosach
de iniclo dos ensalos: 220872023 090000 Data de conclusio dos entalos: 2082003 15:44:12
pll-lt.l.ﬂ.: Ceclia Mourso w: 2002023
Resultados
DRIP TEST
Ensaios Resultados mmramaﬁ:amm LQ.  Inicio Ensabo)
de 1
[Teste de Goteyamr ento (drggang test) 6.0 % *) . . 22/08/2023
Referéncia metodologica
Ensalo Metodologa
Teste de Gotgamento (Sripping test) Manual Amentos de Origem Anemal. MAPA 2019

Ralatir.o oo Erasos tgo A - Erasos Acred tados cordor=e ABNT NBR ISOMC 17029 2017

Lagenda

(%] S0 & quartdade S0 bgud rIURArtE EPrENS O Perertajem 00 0 G4 CACRL. COM 1N 01 Mad SVRITE (oMt ) Al 6D Sgem. LRTBIIL & vB
e de 6% COMMON S 30 QU B3 COCACHL) BOSON v 0 8™ | UM ERCEIsd OF Mpud Ouf ire § pre-tesde amer to por rmends o= bjus

% - Porcertagem

[Notas ]

1 O "e L0000 1ot o8 Lol € £RCh BT erte § BT ATE S aInads sie SO0 0000

2 [ate Bastiva da Ardiaas o pode wid Fepiduldl Plig s martes. W e buma b ter s bo @ (o™ 8 aproweche éa CTA GESTAD [ TECNOLOGIA DE AL MENTOS LTDA




RELATORIOS DE ANALISES
MICROBIOLOGICAS

N
<

3
| omaer
Relatorio de Analises N2: 8219.2023.A- V.1

Dados do Cliente:
Contratante:
Razao Social:

NPJ/CPF:
Enderego:
Proposta Comercial:
Contato:
Solicitante:
Razéo Social:

NPJ/CPF:
Enderego:

ontato:
[Dados da Amostra:
Identificacao da Amostra: Amaostra 3 - Charque - 10020
Endereco da Coleta:
Informagdes Adicionais: COC 23-012.0029-4 Edital:55/2023 lote:07 Destino Rondonopolis
Matriz e Origem Amostra: Cames e Produtos Cameos - jerked Beef / Charque
Lote: 17082320 Data Fabricacio: 17/08/2023
Data Validade: 13/04/2024 Local da coleta: Nio informado
Local da realizacio do ensalo: 5 - oen |0 (8005 NG Laboreeno GTA Marca: Paraiso
Numero de Registro: N0 inform ado Temperatura de Coleta: N30 informado
Numero Lacre: Néo inform ado Temperatura de Recebimento: Ambiente
Data da Coleta: 21/08/2023 10:25:00 Responsivel pela Coleta: Solicitante
Data Recebimento: 28/08/2023 09:44:00 Responsavel pelo Recebimento Cecika Mourao
Data de inicio dos ensalos: 21/08/2023 16:15:32 Data de conclusho dos ensalos: 28/08/2023 10:11:20
Responsavel pela Liberagio: Data Liberacao:
[Resultados

6.d) - IN 161 de 2022
Ensaios Resultados Unidade 6.d) Carme bovina, suina @ outras - Incerteza L.Q. Inicio Ensaio
IN 161 de 202
[Eschenchia col <],0x10* UFC/g até 1,0x10° - 1.0 21/08/2023
Salmonedla spp Auséncia % Auséncia . - 21/08/2023
Estafilococos coagulase positiva 3,0x10* UFCig até 1.0x10" - 15.0 21/08/2023
[Referéncia metodologica
Ensaio Metodologia
Escherichia coli 150 16649-2:2001
Salmonella spp IS0 6579:2017
Estafilococos coagulase positiva 150 6888-1:2001

Relatirio de Ensaios tipo A - Ensaios Acreditados conforme ABNT NBR ISONEC 170252017

Legenda




RELATORIOS DE ANALISES
DE GLUTEN

A legislacdao nacional ndao estabelece quantidades maxima de gluten
gue um alimento pode apresentar para ser considerado sem gluten.
No entanto, o Codex Alimentarius o qual contém normas sobre a
seguranca alimentar que alimentos que apresentam menos que 20
mg/kg de gluten podem ser considerados Alimentos sem gluten.

GTA

Relatério de Andlises N2: 7087.2023.A- V.0

Dados do Cliente:

Razao Social:
CNPJ/CPF:
Endereco:

Proposta Comercial:
Contato:
|Solicitante:

Razao Social:
CNPJ/CPF:
Enderego:

Contato:

TN RN R ETEEETTS S SR A M RS s

Dados da Amostra:
Identificacso da Amostra:
Endereco da Coleta:
Matriz e Origem Amostra:

Pé de moga

Data Fabricagio:

Local da realizagéo do ensalo:
Lote:

Numaero de Registro:
Numero Lacre:
Data da Coleta:

Nio Informado

0Os ensaios foram realizados no Laboratdrio GTA
Almentos

138

Nio informado

Nbo Informado

3107/2023 12:52:00

Nio Informado
Doces Ouro de Minas
Data Validade: 16/12/2023
Temperatura de Coleta: Nio Informado
Temperatura de Recebimento: Ambiente
Responsavel pela Coleta: Solicitante

Local da coleta:
Marca:

Data Recebimento:
Data de inicio dos ensaios:

Responsavel pela Liberagao:

31/07/2023 15:57:00

Responsavel pelo Recebimento

yan.bosich

Data de

clusdo dos

03/08/2023 14:22:28

03/08/2023 08:40:27

Dayse Santos Quetz Data Liberacho:

08082023

|Resultados

Ensaios

Gliadina (Gliten)

Alimentos sem gluten
Resultados Unidade Codex Alimentarius (CODEX STAN Incerteza LQ.
118-1979)

9,49 mg/kg *)

Inicio Ensalo

5.0 03/08/2023

[Referéncia metodologica

Ensaio

Gliadina (Gliten)

Metodologia

POP-LAB-FQ-4.A.128

Relatéric de Ensainos tipo A - Ensaics Acreditados conforme ABNT NBR ISOMEC 17025:2017
Legenca
(%) Alimentos gue contém menos oe 20 ppm de gluten pode S&f (OF3Erado Comd sliments sem gliten.

[Notas |

1. On resulados referem-se (nica e exclusivamente § amostra anaksads reste laborstdeio

2. Este Relatono ce Andlces 1O pode ser reprodunds ntegraimente, sem nerhuma alteracho @ com 3 aprovagdo ca GTA-GESTAD E TECNOLOGIA DE ALUMENTOS LTDA.
O siquer bpo de rasura arula irtegralmerte a valdade deste Relatdro de Andiises.

3. As catas e horas apresentadas neste documento estio baseadas no fuso hordro (UTC-03:00) Brasila.

4. Lecendss: NA: Nbo i@ solica. LO: Limite de Quantificacho




RELATORIOS DE ANALISES
DE AFLATOXINA M1

A instrucao Normativa n° 160 de O1 de julho de 2022, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, estabelece limites maximos tolerados
de contaminantes em alimentos, entre eles limites maximos de
mercurio, cadmio, arsénio, aflatoxina, ocratoxina e dioxina. No caso da
aflatoxina M1 em queijos, € estabelecido que o alimento pode
apresentar até 2,5 ug/kg de aflatoxina M1 em gqueijos.

| Relatério de Analises N2: 6631.2023.A- V.0
|Dades do Cliente:
|Contratante:
Razéo Social:

NP)/CPF:
Endereco:
Proposta Comercial:

ontato:
|Solicitante:
Razéo Social:

NPJ/CPF:
Endereco:

ontato:
|pados da Amostra:
Identificacho da A a: Queijo Provolone Fresco Defumado com Pimenta
Endereco da Coleta:
Matriz @ Origem Amostra: Queijo - Queijo Provolone
Data Fabricacao: 19/06/2023 Local da coleta: Nio Informado|
Local da realizacho do ensalo: Os ensaios foram realizados no Laboratério GTA Alimentos Marca: Cruzilia
Lote: 0903231 Data Validade: 16/11/2023
Numero de Registro: Mo Informado Temperatura de Coleta: Nio informado
Numero Lacre: Nio Informado Temperatura de Recebi te: 3.0 °C
Data da Coleta: 19/07/2023 14:12:00 Responsavel pela Coleta: Solicitante
Data Recebimento: 20/07/2023 14:05:00 Responsavel pelo Recebimento yan.bosich
Data de inicio dos ensaios: 26/07/2023 14:20:21 Data de conclusio dos ensalos: 11/08/2023 08:26:06
Responsavel pela Liberagbo: Cecilia Mourao Data Liberacho: 15/08/2023
[Resultados

LMT em queijos
Ensaios Resultados Unidade Instrugao Normativa - IN N? 160, 01 Incerteza L.Q. Inicio Ensaio
de julho de 2022
Aflatoxina M1 0,033 ugfig até 2,500 . 0.025 26/07/2023
[Referéncia metodolégica
Ensalo Metodologla
Aflatoxina M1 POP-LAB-FQ-4.A.96

Relatério de Ensaios tipo A - Ensaios Acreditados conforme ABNT NBR ISONEC 17025:2017
Legenda
ugfig - micrograma por quilograma

|Notas |
1. Os resuRacos referem-se Unica e exclusivamente § amostra anaksads reste |aboratdnio

1. Este Relatério de Andises 6 pode ser reproduzide integraimente, sem nenhuma alteracho e com a aprovagho ca GTA-GESTAD E TECNOLOGIA DE ALMENTOS LTDA
Qualguer bpo oo rasura anula integraimerte a valdade deste Relatoro de Andies

3 As catas e horas apresertadas neste documerto eitho baseadas no fuso horbrio {UTC-03:00) Brasila.




RELATORIOS DE ANALISES
DE LACTOSE

A Resolucao da Diretoria Colegiada — RDC n° 135 de 08 de fevereiro de
2017 estabelece que os alimentos para dietas com restricao de lactose
gue contém quantidade de lactose igual ou menor a 100 (cem)
miligramas por 100 (cem) gramas ou mililitros do alimento pronto para
O consumo, de acordo com as instrucdes de preparo do fabricante.

GTA

Relatorio de Anadlises N2: 594.2023.B- V.0

Dados do Cliente:
(IContratante:
|:nla Social:

NPY/CPF:
Endereco:
Proposta Comercial:
[Contato:
Solicitante:
Razéo Social:
':WCPH
Endereco:
Dados da Amostra:
Identificagho da Amostra: Pho de Queijo - Inicio Producho
Endereco da Coleta: e e e BA BEA S RS & e A - s o mim ama nsmaraay
Matriz e Origem Amostra: Tabela Nutricional - Tabela Nutricional
Data Fabricacdo: 26/1212022 Local da coleta: Produgdo
Local da realizacho do ensalo: O3 ensaios foram realizados no Laboratdrio GTA Alimentos Marca: PifPaf
Lote: Néo Informado Data Validade: 24/06/2023
Numero de Registro: Nio Informado Temperatura de Coleta: N3o Informado
Numero Lacre: Nio Informado Temperatura de Recebimento: 4.0 °C
Data da Coleta: 24/01/2023 08:31:00 Responsavel pela Coleta: Solicitante
Data Recebimento: 26/01/2023 12:22:00 Responsavel pelo Recebimento yan.bosich
Data de inicio dos ensaios: 03/02/2023 18:10:22 Data de conclusao dos ensalos: 0302/2023 18:10:22
Responsdvel pela Liberagao: Cecilia Mourao Data Liberacho: 06/02/2023
[Resultados

RDC n® 135 - Sem lactose
Ensaios Resultados Unidade Alimentos para dietas com restrigéo Incerteza L.Q. Inicio Ensaio|
de lactose
Lactose <100 mg/100g *) . . 03/02/2023
[Referéncia mnhdoﬂlcl
Ensalo Metodologia
Lactose POP-LAB-FQ-4.A.134

Relatério de Ensaios tipo B - Ensaies nbo acreditades

Legenca

(") Nimentos isentos e lactose: Aimentos para deetas com restrigho de lactose gque contém quantidade de lactose \gual ou meror 8 100 (cem) mdigramas por 100(cem)
gramas ou ml litros do alimento pronto para © CONSUMO, Ge 30ONEo Com 4% instrugdes de preparo 00 fabricante. Alimentos com baixo teor de lactose: Amertos para
dhetas com restrigio de lactose que contém guantidade de | actose maor que 100 (cerm) mibgramas por 100 (cemigramas ou mililitros e igual ou menor do que 1 (um)
grama por 100{cem) gramas ou miiltros do alimerto pronto para o Corsumo, de Cordo com a4 instrugbes de preparo do fabricarte”.

[Notas |
1. 01 retuRacos referem-ie Unica @ exclutivaments b amoitra anakisds reite |aboratdng

1. Este Relatdrio de Andlises 50 pode ser reproduzide integralmente, sem nenhuma alterago & com a aprovacdo da GTA-GESTAD E TECNOLOGIA DE ALMENTOS LTDA



RELATORIOS DE ANALISES
DE ENTEROTOXINAS

A Instrucao Normativa n° 161 de 2022 da Anvisa estabelece que nos
produtos lacteos nao deve ser detetada a presenca de enterotoxina
estafilococica.

| Relatério de Analises N2: 6702.2023.B- V.0
|Dados do Cliente:
[Contratante:
Razéo Social:
NPJ/CPF:
Enderego: i
Proposta Comercial:
ontato: |
|Solicitante:
Razbo Social:
NPJ/CPF:
Endereco:
ontato:
[Dados da Amestra:
Identificacso da Amostra: Queijo Provolone Fresco Defumado com Orégano
Endereco da Coleta: e e e e e+ o e e e
Matriz e Origem Amostra: Queijo - Queijo Provalone
Data Fabricacao: 11/07/2023 Local da coleta: Nio Informado
Local da realizacho do ensalo: Os ensaios foram realzados no Laboratdnio GTA Alimentos Marca: Cruzilia
Lote: 300623 01 Data Validade: 08/12/2023
Numero de Registro: Nao Informado Temperatura de Coleta: Nio Informado
Numero Lacre: Nio Informado Temperatura de Recebimento: 3.0 °C
Data da Coleta: 19/07/2023 15:21:00 Responsavel pela Coleta: Solcitante
Data Recebimento: 20/07/2023 14:23:00 Responsavel pelo Recebimento yan.bosich
Data de inicio dos ensalos: 24/07/2023 10:15:37 Data de conclusio dos ensalos: 31/07/2023 13:58:57
Responsavel pela Liberagso: Cecilia Mourao Data Liberacio: 03/08/2023
[Resultados
Ensaios Resultados  Unidade o, 31 - (O 98 2027 fjos Incerteza  LQ.  Iniclo Ensalo
Listeria monocytogenses Auséncia 15 NA . 1.0 24/0712023
Enterotoxinas estafilococicas Auséncia nglg Auséncia - 0375  24/07/2023
[Referéncia metodolégica
Ensaio Metodologia
) 2004.02 - Listeria monacytogenes in Foods. VIDAS LMO2 Kit, AFNOR BIO 12/11-0 -VIDAS®
Listerls monocytogenes Hose Listeria monocytogenes il (LMO2). Validated h?u detection of Listeria nb!:oc;n";:us
Enterotoxinas estafilococicas POP-LAB-MB-4 A 62

Declaracdo de conformidade Os pardmetros encontram-5e de ACORDO com o item 9.b) Leite e derivados - Queijos da Instrugdo Normativa N*
161, de 01 de julho de 2022. A regra de decisio considera que © resultado final da andlise (resultado incerteza e resultado - incerteza) deve estar
dentro dos imites da legisiacdo para ser considerado conforme.

Relatério de Entams tipo B - Ensaios ndo acreditades
Legenda
1254 - Por vinte @ circo gramas, UFCY - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, 1259 - Por vinte @ Onco gramas. Aus/Pres por mi - Presenca ou Ausénca por mL

[Motas |
1. Os resultadon referem-1e Unica @ exchuivaments § amostra anaksada rette | aboratono.

2. Este Relatdrio de Andises 36 pode ser reprodulids integralmente, sem nerhuma Biterasho ¢ com o aprovaglde ca GTA-GESTAD E TECNOLOGIA DE ALMENTOS LTDA.
Qualguer Upo o8 Tasura anuls integralmente a valdade deste Relatdno de Andises.

3 As catas @ horas apresertad i neste documerto estho baseadas no futo hordro (UTC-03:00) Brasila.



RELATORIOS DE AMOSTRAS
REPRESENTATIVAS

Relatdrio de Andlises N®: 51.2023.W0.A

Dados da Amsesbra: 102001 T023
Dhesorig ey ds Amavbra: Copa Lomba Diats da Coleta: 162023 13:00:00

Carras & Produbes Chimsss - Cames Cruas, ErmBaladans 8 Wbous o Ko, Maturadas ou N, Tempersdas ou M3,
Motrize Origem Amostrs: o ing, Suing @ Oueros, Mamiers - Resiradas ou Congeladas (Carages & Comes)

Endgrago da Colata:
Resporadvel pela Colsta: Solcitante
Data Recebimanto: 1L16/2023 11:33:00
Dats da inigia dod emaioa: IEST0TE L TITIT Dats do condluilba dod smiakoa: IWIOrPe23 1011
Lobe: 91030 Dats Fabricagha; [ 1 oerd ]
Diata Validase: 2310/2023 Local da coleta: Sala 07
Marga: SN Numars d Reglitrs: Wl inlerTada
[Temperakura de Coleta; Er i b = Numare Lacre: o informado
|Tamparaturs de Reosbdmants: 0,0 "C
Resulados

Ersalos Rpguitado Bn 1 - IN 161 de 302 Imcartezs LG, bnicks Ersalo)
|"""‘*°""‘" <Loa0t Wy o e UFCh para came sans,  © L9 16a80
Saimanehla g Barsdnci 2% Bardiicin - - 1662023
ertizins mestion F0e0* mmmﬁmﬂ‘m”'“- . 100 1AAKEOIY

Declarsgio de confurmidisde O parlmetng Ao rasdfioy endontra-se em DESALORDO corm o imem & Carme Bowina, suira o mtras - Coame
cnzas, mabwadis ou ndo, temperadss oo ndo, reinigeradas ou congeladas, embaladas 3 viluo ou ndo, middeos, ecinko & pele da lrstracl
Worrmatihes N 101 de 01 de piha de 2021

IriPonrrel S 3 AdSConals Rewpdnsed! pils CoEs

|Dados da Amsstra: 103032023

Dasorigdo da Amaybra; Copas Lombs Dats da Colaka; 10/ 0rI0a N 10600000
Carres & Produtos CAmens - Cames Cruas, Embaladas a Vious ou Ko, Maburadas ou Mbs, Temperadas ou Mis.
Mutris @ Origm AMmOsIE: o oving, Suin & Outros. Mammileros - Resiriadas ou Congelades {Caracas & Corbes)

Enderigo da Cobatac
Resporadvel pela Cobsta: Solcitante
Data Recebd manto! FLIS3023 11 X300
Dats de inicio dos emslos:  LEIOT023 1T3TIT Dats de conclusbo dos enaalon: IWLOAN23 L0855
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